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649 " PASTILLA DE CURRY, MEDIO PICANTE

INGREDIENTES.: JAVA CURRY

aceite de palma, aceite de semillas de uva, harina de TRIGO,
azucar, sal, almidon de maiz, cari en polvo (curcuma,
coriandro, comino, espemasL cebolla en polvo, extracto de
levadura, pctenmador del sabor (E-621, E-631, E- 62@ pasta
de fruta (manzana azlcar, pasa, pifia), CACAHUET s, @jo
en polvo, acidurante (E 330) colorante (E150a), lecitina de
SOJA, pimiento rojo, aromas naturales.

CONTENIDO: 1 kg

INFORMACION NUTRICIONAL POR 100 g
VALOR ENERGETICO 2339 KJ / 559 KCAL
GRASAS 4299 [ELOSCIUESATIGARES 122 g
DELASCUAESSATURADAS 236 g PROTEINAS 6.6 g
HDRATOS DE CARBONO 34.8 g SAL 76 g

CONSUMIR PREFERENTEMENTE ANTES DEL FIN DE: VER ENVASE
PREPARACION: (AAAA MM.DD)

<TKY> D-98

VALENCIA
NO.83912-10

. 1. SARTEAR CARNES Y VERDURAS.
T RPPORO e S R o
Sgpg%%ﬂlgg (_-F;AMEN 'ESTA SALSA DE CARL.

METODO DE CONSERVACION:
NO EXPONER A LA LUZ SOLARY CONSERVAR A LA
TEMPERATURA AMBIENTE.

MPORTADO POR:  TOKYO-YA, S.A.

AV. PRESIDENTE CARMONA, 8 MADRID 28020,
N.R.S: 40.00000936/M  PRODUCTO DE JAPON
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